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Настоящая рабочая программа по технологии разработана для обучающихся 7 класса и составлена на основе требо​ваний ФГОС основного общего образования, примерной программы основного об​щего образования по химии, авторской программы В.М. Казакевича  (Рабочие програм​мы. Технология. 5—9 классы. Учебно-методическое по​собие. М.: Просвещение, 2020). Она полностью отражает базовый уровень подготов​ки школьников.

          Целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования являются:

·формирование представлений о сущности современных материальных, информационных и гуманитарных технологий и перспектив их развития;

·обеспечение понимания обучающимися роли техники и технологий для прогрессивного развития общества;

·формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда;

·уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;

·освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;

·формирование проектно-технологического мышления обучающихся;

·овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;

·овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации;

·овладение базовыми приёмами ручного и механизированного труда с использованием распространённых инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;

·формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач;

·развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов информационно-коммуникационных технологий (ИКТ) в современном производстве или сфере обслуживания;

·развитие у учащихся познавательных интересов, технологической грамотности, критического и креативного мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

·воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессии результатам их труда;

·формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, об их востребованности на рынке труда для построения образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения

         В процессе изучения учащимися технологии, с учётом возрастной периодизации их развития, должны решаться следующие задачи:

·формирование инвариантных (метапредметных) и специальных трудовых знаний, умений и навыков, обучение учащихся функциональной грамотности обращения с распространёнными техническими средствами труда;

·углублённое овладение способами созидательной деятельности и управлением техническими средствами труда по профилю или направлению профессионального труда;

·расширение научного кругозора и закрепление в практической деятельности знаний и умений, полученных при изучении основ наук;

·воспитание активной жизненной позиции, способности к конкурентной борьбе на рынке труда, готовности к самосовершенствованию и активной трудовой деятельности;

·развитие творческих способностей, овладение началами предпринимательства на основе прикладных экономических знаний;

·ознакомление с профессиями, представленными на рынке труда, профессиональное самоопределение.

Программа ориентирована на использование учебно-методического комплекса под редакцией В.М. Казакевича.- М.: « Просвещение», 2020.

УМК состоит из:

1. 7 класс: учебник для общеобразовательных организаций/ (В.М. Казакевич и др.); под редакцией В.М. Казакевича.- М.: Просвещение.

2. Программа для общеобразовательных учреждений/Казакевич В. М.Технология. Примерные рабочие программы. Предметная линия учебников В. М. Казакевича и др. 5—9 классы : учеб. пособие для общеобразовательных организаций / В. М. Казакевич, Г. В. Пичугина, Г. Ю. Семёнова. — М.: Просвещение, 2020.
3. Учебное пособие «Проекты и кейсы» 7 класс. Казакевич В.М., Пичугина Г.В., Семёнова Г. Ю.  и др./ Под редакцией Казакевич В.М. 2020.

Планируемые результаты изучения учебного предмета.
При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного образования к личностным, метапредметным результатам, предметным и требования индивидуализации обучения.
Личностные результаты:

· Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности. 

· Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей. 

· Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 

· Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 

· Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.

· Планирование образовательной и профессиональной карьеры. 

· Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 

· Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.

· Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.

· Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 

Метапредметные результаты:

· Планирование процесса познавательной деятельности.

· Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 

· Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 

· Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 

· Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.

· Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.

· Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 

· Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость. 

· Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 

· Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.

· Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.

· Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.

· Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 

· Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.

· Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 

· Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты:

Культура труда (знания в рамках предметной области и бытовые навыки):

· соблюдает правила безопасности и охраны труда при работе с учебным и лабораторным оборудованием;
· разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», «технологическая операция» и адекватно использует эти понятия;

· разъясняет содержание понятий «станок», «оборудование», «машина», «сборка», «модель», «моделирование», «слой» и адекватно использует эти понятия;

· следует технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;

· получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) получения материального продукта на собственной практике;

· выполняет элементарные операции бытового ремонта методом замены деталей;

· характеризует пищевую ценность пищевых продуктов;

· может назвать специфичные виды обработки различных видов пищевых продуктов (овощи, мясо, рыба и др.);

· может охарактеризовать основы рационального питания.

Технические результаты:

· выполняет элементарные технологические расчеты;

· называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии;

· получил и проанализировал опыт проведения виртуального эксперимента по избранной обучающимся тематике;
· анализирует данные и использует различные технологии их обработки посредством информационных систем;

· использует различные информационно-технические средства для визуализации и представления данных в соответствии с задачами собственной деятельности;
· применяет технологии оцифровки аналоговых данных в соответствии с задачами собственной деятельности;
· знает базовые принципы организации взаимодействия технических систем;

· характеризует свойства конструкционных материалов искусственного происхождения (например, полимеров, композитов);
· характеризует основные виды механической обработки конструкционных материалов;

· характеризует основные виды технологического оборудования для выполнения механической обработки конструкционных материалов;

· имеет опыт изготовления изделия средствами учебного станка, в том числе с симуляцией процесса изготовления в виртуальной среде;

· характеризует основные технологии производства продуктов питания;

· получает и анализирует опыт лабораторного исследования продуктов питания.

Проектные компетенции (компетенции проектного управления и гибкие компетенции):

· использует методы генерации идей по модернизации/проектированию материальных продуктов или технологических систем, направленных на достижение поставленных целей;

· самостоятельно решает поставленную задачу, анализируя и подбирая материалы и средства для ее решения;

· использует инструмент выявления потребностей и исследования пользовательского опыта;

· получил и проанализировал опыт определения характеристик и разработки материального или информационного продукта, включая планирование, разработку концепции, моделирование, конструирование и разработку документации в информационной среде (конструкторе), на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

В соответствии со ст. 16. Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», организации, осуществляющие образовательную деятельность, вправе применять электронное обучение, дистанционные образовательные технологии при реализации образовательных программ.
Реализация рабочей программы по предмету с применением электронного обучения, дистанционных образовательных технологий осуществляется при наличии у школьников персонального компьютера/ноутбука/планшета, телефона типа смартфон, любое из этих устройств должно иметь выход в интернет.

В этом случае для обучающихся готовятся уроки, задания с указанием контрольных сроков их выполнения, которые размещаются на Портале дистанционного обучения (http://do2.rcokoit.ru), к которому школьники подключаются автоматически. На нем располагаются курсы, разработанные учителем, а также уже созданные интерактивные курсы по учебному предмету школьной программы.
Для организации более эффективного обучения с применением дистанционных образовательных технологий по учебному предмету могут быть использованы следующие образовательные ресурсы: для видеоконференций – платформа Zoom.
Содержание курса «Технология.7 класс» 

1. Введение. 2 ч.

Вводный урок. Правила безопасности труда на уроках технологии. 
Санитарно - гигиенические требования на уроках технологии. Повторение      учебного материала за 6 класс.
2. Методы и средства творческой проектной деятельности.  4 ч.

Теоретическая часть.

                Создание новых идей методом фокальных объектов.  Планируемые проекты. 

         Конструкторская (чертежи, спецификация, схемы, расчёты и др.) и технологическая (технологическая карта, технологическая схема, маршрутная карта и др.) документация на разных этапах проектной деятельности.

          Графики и чертежи, диаграммы, эскизы как способ отражения планирования изготовления изделия 

        Записи в ТТР, чертежи, рисунки, технологические карты. Отзывы друзей, учителей, родителей, общественности на проект. Компьютерная презентация результатов проектной деятельности. Рекомендации по использованию полученного продукта труда.

Практическая деятельность.

          Знакомство с видами технической, конструкторской и технологической документации. Умение разбираться в технической документации.

           Проектирование изготовления различных полезных изделий методом фокальных объектов.

          Представление продуктов проектной деятельности в виде веб-сайта, видеофильма, видеоклипа, выставки, газеты, действующей учебной фирмы, игры, коллекции, макета, модели, справочника, чертежа, бизнес-плана и др. и результатов исследования.

3. Производство. 2 ч.

Теоретическая часть.

Современные средства ручного труда используются в технологических процессах. Оснащение современного производства. Средства труда современного производства. Агрегаты и производственные линии. 

Виды и предназначение современных ручных электрифицированных инструментов.

Практическая деятельность.

            Разбираться в видах и предназначении современных ручных электрифицированных инструментов. Ориентироваться в видах оборудования современного производства.

               4.   Технология. 2 ч.

Теоретическая часть.
Культура производства и в чем ее проявление. Технологическая культура производства. Культура труда человека и и в чем ее проявление. Необходимость применения культуры труда, культуры производства и технологической культуры на производстве и в общественной организации. 

Практическая деятельность.

Разбираться в проявлениях материальной и духовной культуры. Организовывать свою деятельность на основе правил и положений культуры труда.

5.Техника. 4 ч.

      Теоретическая часть.
Двигатели и для чего они предназначены. Воздушные двигатели. Гидравлические двигатели. Паровые двигатели. Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели. Электрические двигатели. Различные конструкций двигателей. Возможность и целесообразность использования тех или иных двигателей для технологических машин и производственных установок.

Практическая деятельность.

Разбираться в конструкциях и предназначении различных двигателей. Умение оценивать возможность и целесообразность использования тех или иных двигателей для технологических машин и производственных установок.

6.   Основы черчения. 8 ч.

Значение черчения в практической деятельности людей. Краткие сведения об истории черчения. Современные методы выполнения чертежей с применением компьютерных программ. Цели и задачи изучения черчения в школе. Инструменты, принадлежности и материалы для выполнения чертежей. Рациональные приёмы работы инструментами. Организация рабочего места.

      Теоретическая часть.
Понятие о стандартах. Линии чертежа. Форматы.     Некоторые сведения о нанесении размеров на чертежах (выносная и раз​мерная линии, стрелки, знаки диаметра и радиуса; указание толщины и длины детали надписью; расположение размерных чисел). Применение и обозначение масштаба. Сведения о чертежном шрифте. Буквы, цифры и знаки на чертежах.

 Деление окружности на равные части (деление окружности на 3, 5, 6, 7, 12 частей).

 Проецирование. Центральное и параллельное проецирова​ние. Прямоугольные проекции. Выполнение изображений пред​метов на одной, двух и трех взаимно перпендикулярных плоско​стях проекций.
Расположение видов на чертеже и их названия: вид спереди, вид сверху, вид слева. Определение необходимого и достаточно​го числа видов на чертежах. Понятие о местных видах (располо​женных в проекционной связи).
Практическая деятельность.
Применять знания на практике, работать с чертежными инструментами, наносить размеры; применять знания о масштабах, делить окружности на равные части, строить проекции точки на три плоскости проекций, строить проекции отрезков строить чертежи геометрических тел.
7.Технологии производства и обработки пищевых продуктов 8 ч. 

Теоретическая часть.
Последовательность механической обработки при приготовлении нескольких блюд из различных продуктов. Организация труда. Полуфабрикаты. Способы хранения пищевых продуктов. 

Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста.  Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления.

Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы. Нерыбные пищевые продукты моря. Рыбные консервы и пресервы.

  Практическая деятельность.

Познакомится с различными технологиями приготовления различных видов теста. Приготовление различных блюд из теста.

Познакомится с последовательностью переработки рыбного сырья. Готовить различные рыбные блюда.

          Составление меню обеда. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборы и посуда для обеда. Подача блюд. Правила этикета за столом и пользования столовыми приборами. Проект по приготовлению обеда для всей семьи.

4. Технологии получения, обработки, преобразования и использование материалов 24 ч.

        Теоретическая часть.
Производство металлов и их свойства. Производство древесных материалов и их свойства. Производство синтетических материалов и пластмасс и их свойства. Особенности производства искусственных волокон в текстильном производстве. Свойства искусственных волокон. Виды машинной обработки конструкционных и текстильных материалов.

Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием.  Производственные технологии пластического формования материалов. Физико-химические и термические технологии обработки материалов.

           Основные правила оформления чертежей, технических рисунков, эскизов. Анализ формы предмета по чертежу. Схемы, технологические карты, комплексные чертежи и эскизы несложных деталей и сборочных единиц.

           Чертёж швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или заданным размерам. Копирование готовой выкройки.

Рисунки, эскизы и чертежи поясного швейного изделия.

                        Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции поясной одежды. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа поясного изделия. Составление технологических карт. Приёмы моделирования поясной одежды.

            Профессия художник по костюму и текстилю.

             Краткая формулировка задачи проекта по изготовлению поясного изделия

            Выбор ткани для изготовления изделия. Расчёт ткани изделия. Декатирование ткани. Подготовка к раскрою. Раскладка выкройки на ткани. Раскрой ткани и подготовка деталей кроя к обработке. Обработка и соединение деталей кроя поясного изделия. Технологическая последовательность изготовления поясного изделия. Изготовление поясного изделия в соответствии с запросом потребителя. Проведение примерки. 

            Приёмы влажно-тепловой обработки. Правила безопасного труда. Возможные дефекты поясных изделий и способы их устранения. Самооценка обучающимся выполнения проекта. Оценка изделия потребителем.

           Практическая деятельность.
                        Разбираться в технологиях производства и обработки конструкционных материалов.

Практическая работа по изготовлению проектных изделий на основе обработки конструкционных и текстильных материалов с помощью ручных инструментов, приспособлений, машин.

5. Технология получения, преобразования и использование энергии 2ч.

           Теоретическая часть.
Энергия магнитного и электрического полей. В чем проявляются свойства магнитного и электрического полей.  Электрический ток, как и помощью чего его получают. Возникновение и использование электромагнитного поля.

Практическая деятельность.
Применение в быту и практической деятельности знания свойств магнитных, электрических и электромагнитных полей.

2. Технологии получения, обработки и использования информации 2 ч.

Теоретическая часть.
Источники информации для человека и других живых организмов. По каким каналам можно получить необходимую информацию. Характеристика методов наблюдений, опытов, экспериментов для сбора необходимой информации.

Практическая деятельность.
Умение выбирать для жизни и деятельности наиболее информационный источник для получения нужных сведений.

3. Технологии растениеводства 2ч.
Теоретическая часть.

Значение одно-и многоклеточных грибов в природе и в жизни человека. Особенности строения одно-и многоклеточных грибов.

  Использование одно-и многоклеточных грибов в технологических процессах и технологиях. Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов.

Практическая деятельность.

4. Технологи животноводства 2ч.

Теоретическая часть.
Содержание животных как элементе технологии преобразования животных организмов в интересах человека. Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление рационов кормления. Подготовка кормов. Оценка качества кормов.

Технологии и оборудование применяются при кормлении животных и заготовке кормов.

Практическая деятельность.

Знакомство с технологиями составления рационов кормления различных животных и правилами раздачи кормов.

5. Социальные технологии 2ч.

Теоретическая часть.
                       Методы и средства применения социальных технологий для получения информации.

                      Назначение социологических исследований. Технологии опроса: анкетирование, интервью. 

           Практическая деятельность.

          Составление вопросники, анкеты и тесты для учебных предметов.  Проводить анкетирование и обработку результатов.

6. Резерв 4ч.

Содержание учебного предмета Технология.

	№
	Название раздела
	Кол-во часов

	
	Раздел 1. Введение.
	2

	1
	Вводное занятие.
	

	2
	Правила безопасного труда на уроках технологии. Санитарно–гигиенические требования. 
	

	
	Раздел 2. Методы и средства творческой проектной деятельности.
	4

	3
	 Методы и средства творческой проектной деятельности.
	

	4
	Техническая документация в проекте.
	

	5
	Конструкторская документация.
	

	6
	Технологическая документация в проекте.
	

	
	Раздел 3. Производство.
	2

	7
	Современные средства ручного труда.
	

	8
	Средства труда современного производства.
	

	
	Раздел 4. Технология.
	2

	9
	Культура производства. Технологическая культура производства. 
	

	10
	Культура труда. 
	

	
	Раздел 5. Техника.
	4

	11
	Двигатели. 
	

	12
	Воздушные и гидравлические двигатели. 
	

	13
	Паровые двигатели. Тепловые двигатели внутреннего сгорания. 
	

	14
	Реактивные, ракетные и электрические двигатели.
 Административная контрольная работа за 1 четверть.
	

	
	Раздел 6. Основы черчения.
	8

	15
	Техника выполнения чертежей и правила их оформления.
	

	16
	Линии чертежа. Выполнение чертёжного шрифта.
	

	17
	Нанесение размеров.
	

	18
	Деление окружности на равные части.
	

	19
	Проецирование.
	

	20
	Прямоугольное проецирование.
	

	21
	Расположение видов на чертеже.
	

	22
	Построение чертежей геометрических тел.
	

	
	Раздел 7. Технологии производства и обработки пищевых продуктов.
	8

	23
	Санитарно-гигиенические требования при приготовлении пищи.
	

	24
	Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста.
	

	25
	Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности
	

	26
	Мучные кондитерские изделия и теста для их приготовления.
	

	27
	Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Административная контрольная работа за II четверть.
	

	28
	Морепродукты. Рыбные консервы.
	

	29
	Сервировка стола к обеду. Правила этикета за столом и пользования столовыми приборами.
	

	30
	Проект «Праздничный обед»
	

	
	Раздел 8. Технология получения, обработки, преобразования и использование материалов.
	24

	31
	Производство металлов.
	

	32
	Производство древесных материалов.
	

	33
	Производство искусственных синтетических материалов и пластмасс.
	

	34
	Особенности производства искусственных и синтетических волокон в текстильном производстве.
	

	35
	Свойства искусственных волокон.
	

	36
	Ткани, свойства текстильных материалов. Ассортимент и особенности поясных изделий.
	

	37
	Швейная машина. Правила техники безопасности
	

	38
	Уход за швейной машиной. Неполадки в работе швейной машины.
	

	39
	Работа на швейной машине.
	

	40
	Выполнение машинных швов.
	

	41
	Снятие мерок для изготовления изделия. Конструирование поясной одежды.
	

	42
	Чертёж швейного изделия.
	

	43
	Моделирование поясной одежды.
	

	44
	Подготовка ткани к раскрою.
	

	45
	Раскрой изделия.  Правила безопасности труда.
	

	46
	Подготовка деталей кроя к обработке
	

	47
	Проект «Швейное изделие».
	

	48
	Проект «Швейное изделие».
	

	49
	Проект «Швейное изделие». Административная контрольная работа за III четверть.
	

	50
	Проект «Швейное изделие». Приемы ВТО и правила безопасности труда.
	

	51
	Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием.
	

	52
	Производственные технологии пластического формования материалов
	

	53
	Физико-химические технологии обработки конструкционных материалов
	

	54
	Термические технологии обработки конструкционных материалов
	

	
	Раздел 9. Технологии получения, преобразования и использование энергии.
	2

	55
	Энергия магнитного и электрического полей.
	

	56
	Энергия электрического тока и электромагнитного поля.
	

	
	Раздел 10. Технологии получения, обработки и использование информации.
	2

	57
	Источники и каналы получения информации
	

	58
	Метод наблюдения в получении новой информации. Технические средства проведения наблюдений.
	

	
	Раздел 11. Технологии растениеводства.
	2

	59
	Технологии растениеводства. Грибы, их значение в природе и жизни человека.
	

	60
	Безопасные технологии сбора и заготовки грибов.
	

	
	Раздел 12. Технологии животноводства.
	2

	61
	Кормление животных как основа технологии их выращивания и преобразования в интересах человека.
	

	62
	Корма для животных. Состав кормов и их питательность.   Административная контрольная работа за IV четверть.
	

	
	Раздел 13. Социально-экономические технологии.
	2

	63
	Назначение социологических исследований.
	

	64
	Технология опроса: анкетирование, интервью. 
	

	65
	Резерв
	

	66
	Резерв
	

	67
	Резерв
	

	68
	Резерв
	


Тематическое планирование и формы контроля.
	№ п/п
	Наименование раздела
	Всего часов
I полугодие
	Из них

	
	
	
	Проекты
	Контрольные

	Раздел 1
	Раздел 1. Введение.
	2
	
	

	Раздел 2
	Раздел 2. Методы и средства творческой проектной деятельности.
	4
	
	

	Раздел 3
	Производство.
	2
	
	

	Раздел 4
	Технология.
	2
	
	

	Раздел 5
	Техника.
	4
	
	1

	Раздел 6
	Основы черчения.
	8
	
	

	Раздел 7
	Технологии производства и обработки пищевых продуктов.
	8
	1
	1

	Раздел 8
	Технология получения, обработки, преобразования и использование материалов.
	24
	1
	1

	Раздел 9
	Технологии получения, преобразования и использование энергии.
	2
	
	

	Раздел10
	Технологии получения, обработки и использование информации.
	2
	
	

	Раздел11
	Технологии растениеводства
	2
	
	

	Раздел12
	Технологии животноводства.
	2
	
	1

	Раздел13
	 Социально-экономические технологии.
	2
	
	

	
	Резерв.
	4
	
	

	Итого в год
	68
	2
	4
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